
QR code ของรายวิชาระดบัปริญญาตรขีองคณะอุตสาหกรรมอาหารที่เปิดสอนภาคเรียนที่ 2/2563 

ส าหรับเป็นช่องทางให้อาจารยแ์ละนักศึกษาตดิต่อกนั 

1.  ชั้นปีที่ 1 -4  

 1.1  สาขาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร 

รหสัวิชา ช่ือวิชา QR code อาจารยผ์ู้

ประสานงานหรอื

อาจารยผ์ูส้อน 

08016431 ปฏิบตัิการ

เขียนแบบ

วิศวกรรม (ป)  

(บงัคบั) 
 

Google classroom 

ดร.พิชญดา 

08016430 

Section 1 

 

อตุสาหกรรม

เกษตร

เบือ้งตน้ 

(บงัคบั) Sec1

สอนให้
วิทยาศาสตร์
การอาหาร 

 

 

Google classroom   

https://classroom.google.com/c/MjUxMTg2NjYwNDY3?cjc=2cmnoj2 

 

ผศ.ดร.โสรยา  

รศ.ดร.ประพนัธ ์ 

ผศ.ดร.ปาจรยี ์ 

 

(นกัศกึษาโปรดเขา้ให้

ถกูกลุม่ เพราะจะ

ติดตามคะแนนจาก

กลุม่เทา่นัน้) 

08016430 

Section 2 

 

อตุสาหกรรม

เกษตร

เบือ้งตน้ 

(บงัคบั) Sec2 

สอนให้
เทคโนโลยี
การหมัก 

 

Google classroom   

https://classroom.google.com/c/MjUxMTg2NjYwNTMx?cjc=grpbiob 

 

ผศ.ดร.โสรยา  

รศ.ดร.ประพนัธ ์ 

ผศ.ดร.ปาจรยี ์  

 

(นกัศกึษาโปรดเขา้ให้

ถกูกลุม่ เพราะจะ

ติดตามคะแนนจาก

กลุม่เทา่นัน้) 

https://classroom.google.com/c/MjUxMTg2NjYwNDY3?cjc=2cmnoj2
https://classroom.google.com/c/MjUxMTg2NjYwNTMx?cjc=grpbiob


08016430 

Section 3 

 

อตุสาหกรรม

เกษตร

เบือ้งตน้  

(บงัคบั) Sec3 

สอนให้
วิศวกรรม
แปรรูป
อาหาร 

 

Google classroom   

https://classroom.google.com/c/MjUxMTg4NjY1Nzc3?cjc=yu2smm3 

 

 

ผศ.ดร.โสรยา  

รศ.ดร.ประพนัธ ์ 

ผศ.ดร.ปาจรยี ์

 

(นกัศกึษาโปรดเขา้ให้

ถกูกลุม่ เพราะจะ

ติดตามคะแนนจาก

กลุม่เทา่นัน้) 

08016440 อาหารและ

โภชนาการ  

(บ)  (บงัคบั) 

 

Google classroom  

https://classroom.google.com/c/MjIzODEyMTU
wMjY0?cjc=qv3eopo 

 

ผศ.ดร.โสรยา  

ผศ. จิราภรณ ์ 

08016435 กระบวนการ

แปรรูปอาหาร

2 (บ)  

(บงัคบั) 

 

 

ผศ.ดร.วรพิสัย,์ รศ.

ดร.กิตติพงษ,์ ดร.

เพ็ญศิร ิ

 

08016438 การวเิคราะห์

อาหาร 

(บงัคบั) 

 

https://meet.google.com/lookup/argjbsulia?authuser=0&hs=179 

 

ผศ.ดร. นภสัรพีผศ.

ดร. ภาวิณีดร.สพุีรยา 

https://classroom.google.com/c/MjUxMTg4NjY1Nzc3?cjc=yu2smm3
https://classroom.google.com/c/MjIzODEyMTUwMjY0?cjc=qv3eopo
https://classroom.google.com/c/MjIzODEyMTUwMjY0?cjc=qv3eopo
https://meet.google.com/lookup/argjbsulia?authuser=0&hs=179


 

นกัศกึษาเขา้ไลนก์ลุม่ทกุคนเพื่อติดตอ่อาจารยผ์ูส้อน 

08016436 

Section 

1 

การวางแผน

การทดลอง

ทาง

อตุสาหกรรม

เกษตร 

(บงัคบั) 

Sec 1(สอน

ให้

วิทยาศาสตร์

และ

เทคโนโลยี

การอาหาร 

 

ผศ.ดร ชมพนูทุ 

ผศ.ดร. กลัยาณี 

ผศ.ดร.ธงชยั 

08016436 

Section 

2 

การวางแผน

การทดลอง

ทาง

อตุสาหกรรม

เกษตร Sec 2  

(บงัคบั) 

(สอนให้

เทคโนโลยี

การหมกั) 

 

ดร. สพุีรยา 

ผศ.ดร.ธงชยั 

ผศ.ดร. ปาจรยี ์

 

08016436 

Section 

3 

การวางแผน

การทดลอง

ทาง

อตุสาหกรรม

เกษตร Sec 3   

ผศ.ดร.ปนดัดา 

ดร. วินฎัฐา 

ดร. กรรณิการ ์



(บงัคบั) 

(สอนให้

วิศวกรรมแปร

รูปอาหาร 

Google classroom 

 

Line ติดตอ่อาจารยผ์ูส้อน 

 

08016511 เทคโนโลยี

การพฒันา

ผลติภณัฑ์

อาหาร(บ) 

(บงัคบั)  

ผศ.ดร. ชมพนูทุ 

ผศ.ดร.กลัยาณี 

08016612 เทคนิคการ

เตรยีมและ

การประกอบ

อาหาร  

(บงัคบั) 
 

 

ผศ.ดร. สวามิน ี

อาจารยพ์ิเศษ 

 

08016751 วิทยาศาสตร์

และ

เทคโนโลยี

ผลติภณัฑ์

ไขมนัและ

น า้มนับรโิภค 

(เลอืก) 
 

ผศ.ดร. สพุตัรา 

08016745 คอลลอยใ์น

อาหาร 

(เลอืก) 

 

ผศ.ดร. ปนดัดาผศ.จิ

ราภรณ ์



08016753 วตัถเุจือปน

ในอาหาร   

(เลอืก)  

 

ดร.สพุีรยา 

08016735 กระบวนการ

แปรรูปขา้ว 

ขา้วสาลแีละ

ผลติภณัฑ ์ 

(เลอืก)  
 

Google classroom 

 

 

ดร.กรรณิการ ์

08016732 การประเมิน

คณุภาพทาง

ประสาท

สมัผสั (เลอืก) 

 

ผศ.ดร. ชมพนูทุ 

 

08016734 การแปรรูป

ผกัและผลไม ้ 

(เลอืก)      

 

ดร.ระจิตร 

รศ.ดร. กิตติพงษ ์

ดร. เพ็ญศิร ิ

08016754 การประเมิน

อายกุารเก็บ

รกัษาอาหาร 

(เลอืก) 
 

ดร.เพ็ญศิร ิ



08016432 

Section 

1 

เคมีอาหาร 

(บงัคบั) Sec1 

(สอนให้
หลักสูตร
เทคโนโลยี
การหมัก) 

 

ผศ.ดร.ยพุร 

ผศ.ดร. สทิธิพงศด์ร. 

สพุีรยา 

08016432 

Section 

2 

เคมีอาหาร 

(บงัคบั) Sec2 

(สอนให้
หลักสูตร
วิศวกรรม
แปรรูป
อาหาร) 

 

ดร.เพ็ญศิร ิ

ผศ.ดร. สพุตัรา 

ผศ.ดร.ยพุร 

08036620 

Section 

1 

หลกัการแปร

รูปอาหาร  

(บงัคบั) 
Sec1(สอน
ให้หลกัสตูร
เทคโนโลยี
การหมัก) 

 

ผศ.ดร. วรพิสัย ์รศ.

ดร.กิตติพงษ์ ผศ.ดร.

ธงชยั  

ผศ.ดร.ยพุร 

08036620 

Section 

2 

หลกัการแปร

รูปอาหาร  

(บงัคบั) Sec2 

(สอนให้
หลักสูตรวิ
ศกรรมแปร
รูปอาหาร) 

 

ผู้ประสานงาน ผศ.

ดร. ยพุร 

ทีมผู้สอน 

ผศ.ดร.ปนัดดา 

ผศ.ดร.ธงชัย  

ผศ.ดร.วริพัสย์  

ผศ.ดร.ปาจรีย ์

 

 

 

 



ระดับปริญญาตรี หลักสูตรเทคโนโลยีการหมักในอุตสาหกรรมอาหาร 

รหัสวิชา ชื่อวิชา QR code อาจารย์ผู้

ประสานงานหรือ

อาจารย์ผู้สอน 

08026503  เคมีวิเคราะห์

ผลิตภัณฑ์หมัก 

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3aa

b553ce94fac48bca2a5da26470dd137%40thr

ead.tacv2/conversations?groupId=308531b3-

938c-40c0-9c19-

fa7504f9abc9&tenantId=fd206715-7509-

4ae5-9b96-76bb97886a84 

สอนผ่าน Microsoft team (Team code: 

x66v0ro) 

 

ดร.อรชร เมฆเกิดชู 

08026524  วิศวกรรมชีวเคมี https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a3

45d46af96c5492192e4c9206eade384%40thr

ead.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-

7aa0-41cc-89ac-

291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-

4ae5-9b96-76bb97886a84 

Team code: icp9nv4 

ผศ.ดร. สร้อยสุดา 
พรภักดีวัฒนา 

 

08026524  ปฏิบัติการ

วิศวกรรมชีวเคมี 

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a2

47c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thre

ad.tacv2/conversations?groupId=28518021-

3810-439c-9619-

ผศ.ดร. สร้อยสุดา 
พรภักดีวัฒนา 

 

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a345d46af96c5492192e4c9206eade384%40thread.tacv2/conversations?groupId=6cac9fa2-7aa0-41cc-89ac-291a03624bd1&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84


5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-

4ae5-9b96-76bb97886a84 

Team code: ajh92cu 

08026604  อุตสาหกรรม

เครื่องดื่ม

แอลกอฮอล์ 

https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a

5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.t

acv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-

a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-

7509-4ae5-9b96-76bb97886a84 

Team code: cr8yivw 

ผศ.ดร. สร้อยสุดา 
พรภักดีวัฒนา 

 

08026608  เทคโนโลยีอาหาร

หมักเพ่ือสุขภาพ  

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a5

4191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thr

ead.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-

fd84-4b0e-845f-

f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-

4ae5-9b96-76bb97886a84 

ดร.ทรงศักดิ์ 

วัฒนชัยเสรีกุล 

08026623  เทคโนโลยี

เอนไซม์ 

https://classroom.google.com/c/MjUwODEw

OTUzNDYw?cjc=yudec72 

Class code: yudec72 

 

ผศ.ดร.วิรามศรี 

ศรีพจนารถ 

 08026412  
 

การประกนัคณุภาพ

ผลติภณัฑอ์าหาร 
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%

3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40

thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-

7fa9-4a9a-a3cc-

2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-

4ae5-9b96-76bb97886a84  

Team code: am6r5z1 

 

ผศ.ดร.วิรามศรี 

ศรีพจนารถ 

https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a247c9fd4b7ae405da13295f111da15fd%40thread.tacv2/conversations?groupId=28518021-3810-439c-9619-5b618eac85e7&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.tacv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.tacv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.tacv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.tacv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19:a5b1bfb860cf439aa0817ef5f8b4e09f@thread.tacv2/General?groupId=5e02fe6b-3fb1-4d12-a9e8-f878e6843cd5&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/team/19%3a54191c5868404c0a95b4e7dd13940580%40thread.tacv2/conversations?groupId=5d0e303e-fd84-4b0e-845f-f43bd67cf30c&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://classroom.google.com/c/MjUwODEwOTUzNDYw?cjc=yudec72
https://classroom.google.com/c/MjUwODEwOTUzNDYw?cjc=yudec72
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84
https://teams.microsoft.com/l/channel/19%3a5c636e2d52264059b1a7df5b45fb7368%40thread.tacv2/General?groupId=718b1db3-7fa9-4a9a-a3cc-2a9923698d53&tenantId=fd206715-7509-4ae5-9b96-76bb97886a84


 08226609  เครื่องมือในการ

ควบคุมคุณภาพ

อาหาร 

Class code ส าหรับเข้า Google classroom – 

mdculpw 

 

 ดร. อุมาพร ฉัตรศรี

สุวรรณ 

08026520 
  

เทคโนโลยีชีวภาพ 

 
 

Team code : m4rkq4g 

ศ.ดร.วราวุฒิ ครูส่ง 

 

08026520 
  

เทคโนโลยีชีวภาพ 

 

Google classroom 

Class code: tx25u3e 

 

ผศ.ดร.อพัชชา 

จินดาประเสริฐ  

และ 

ผศ.ดร.วิรามศรี 

ศรีพจนารถ 

 



 08026607 เทคโนโลยีการ

เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ

พืช 

 

 

 

 

 

 

 Google classroom  

Class code:  azziump 

 

ผศ.ดร.อพัชชา 

จินดาประเสริฐ 

08026411 กฎระเบียบและ

หลักเกณฑ์วิธีการ

ที่ดีในการผลิต

อาหาร 

 

 

Google Classroom  

Class code: bc2qvhg 

 

ผศ.ดร.อพัชชา 

จินดาประเสริฐ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ระดับปริญญาตร ีหลกัสูตร วศิวกรรมแปรรูปอาหาร 

รหสัวิชา ช่ือวิชา QR code อาจารยผ์ู้

ประสานงาน

หรอือาจารย์

ผูส้อน 

08036722 เทคโนโลยีการ

แปรรูปอาหาร

ดว้ยความเย็น 

 

ดร. วินฏัฐา 

ศกัดาศร ี 

08036728
  

การประเมินอายุ

การเก็บรกัษา

อาหาร 

 

ดร.ระจิตร สวุ

พานิช 

08036500 การเขียนแบบ
วศิวกรรม 

qykvjwf   (google classroom) อ.สนธิสุข 

08036625 เทคนิคการวดั

และการใช้

เคร่ืองมือทาง
วศิวกรรมอาหาร 

vhgxcf3   (google classroom) อ.สนธิสุข 

08036623 วิศวกรรมแปร

รูปอาหาร 2  

Google classroom 

Class code: qiurkme 

ดร.คริษฐา 

อ่ิมเอิบ 



Invite link: 

https://classroom.google.com/c/MjUwNDA2OTcwMDEw?cjc=qiu

rkme 

08036732 เศรษฐศาสตร์

วิศวกรรม 

Google classroom 

Class code: yweyy7j 

Invite link: 

https://classroom.google.com/c/MjIzNTYxOTU3ODg4?cjc=ywey

y7j 

ดร.คริษฐา 

อ่ิมเอิบ 

08036713 การป้องกนั

มลพิษและการ

ลดของเสีย

จาก

อุตสาหกรรม

อาหาร 

 

ผศ.ดร.พงษ์เส

รฐิ ศรพีรหม 

08036630 วิศวกรรม

ความปลอดภัย 

 

 

ผศ.ดร.พงษ์เส

รฐิ ศรพีรหม 

 



08036721 การใช ้

คอมพวิเตอรใ์น

งาน

อตุสาหกรรม

เกษตร 

 

ดร.กิตติชยั บรรจง 

08036725 คอมพิวเตอร์กราฟฟิก

ทางวิศวกรรมแปรรูป

อาหาร 

 

ดร.กิตติชยั บรรจง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

QR code ไลนก์ลุ่ม ของวิชาในหลักสูตรนานาชาต ิCuSfSeM 

Culinary food chemistry, 08046102 

 

Culinary food microbiology, 08046103 

 

Thai cuisine 2, 08046203 

 

 

 

 

 


